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Vinifié sans fermentation malolactique, ce Bergeron conserve toute la
pureté de son fruit. Les arômes d’abricot et de pêche dominent, soutenus
par une finale délicatement noisettée qui apporte une gourmandise
certaine. Friand et complexe, il s’accorde parfaitement avec des noix de
Saint-Jacques, des filets de poisson ou encore un joli dessert !

Terroir : Terroirs argilo calcaires sur marnes et éboulis
Une grande partie est constituée de Moraines et de
marnes calcaires.
Exposition : Sud - Sud-Est.
Vendanges 100% manuelles.
Vinification : Pressurage direct, élevage sur lie fines en
cuve Inox, pas de fermentation malolactique.
Sulfitage léger à l’embouteillage.

Repris en 2018, le Domaine Charles Gonnet vient enrichir l’histoire du Domaine du Château de la Violette avec des
parcelles situées principalement sur Chignin. À travers cette entité, nous oeuvrons pour préserver l’identité de ces terroirs
emblématiques, tout en leur insufflant notre exigence et notre vision : des vins précis, expressifs et fidèles à la fraîcheur

savoyarde.

Vin de savoie AOC blanc

CHIGNIN BERGERON - 100% ROUSSANNE


